
Menu

1 Ostras Gillardeau (precio por unid.)

2 Mejillones  Gratinados / o vapor

3
Gildas de la Casa
(Anchoa, tomate seco y piparra)

4 Variado de Ensaladillas
5 Ensaladilla de Tataki de Salmón
6 Terrina de Foie Casero

7
Caballitos con mayonesa de ajo negro
(Precio por unid.)

8 Calamar de Potera  Plancha

9
Calamar con Alcachofas Escabechadas
(Estilo Japonés)

10 Alcachofas confitadas con Foie
11 Gamba roja al Ajillo
12 Pulpo al Horno de Brasas
13 Croqueta de Salmorejo (precio por unid.)
14 Croqueta de Boletus
15 Croqueta de Jamón Ibérico
16 Verdura en Tempura con Soja
17 Patatas Bravas con Alma

18
Humus Casero
(Con Palitos de Verdura Fresca)

19 Carpaccio de Solomillo de Ternera

20 Jamón Ibérico con Pan Payés

30 Una ración

31 Dos raciones

32 Tres raciones

39 Una ración
40 Dos raciones
41 Tres raciones

42 De la Vega Baja (Una ración)
43 De la Vega Baja (Dos raciones)

25 Ensalada Alma con Ventresca

26
Cesar (Pollo Crujiente, Bacon, Salsa 
casera de Anchoas y Picatostes)

27
De Tomate y Viso
con Mozzarella de Búfala y Rúcula

28
De Tomate en Tres Texturas
(Con Langostino Crujiente y Mozzarella)

29 Ensalada Murciana con Alcachofas

33 Pollo Crujiente

34 Morcilla de verano

35 Vegetal 

36 Langostino crujiente 

37 Salmón

38 Chistorra 

21 De la Huerta con Bonito

22 De Sobrasada, foie y uvas

23 De Tres Quesos

24
De Pimientos con huevos de codorniz y 
sardina de bota

Entrantes

Para conquistarte

Salazones Alma Marina

Tabla de quesos

Tabla de Embutidos

Ensaladas

Montaditos Alma

Nuestras Cocas

ALÉRGENOS

Frutos de 
cáscara

Gluten Lácteos Huevos Sulfitos Crustáceos 
o moluscos

Soja Pescado Sésamo



Menu

63
Tagliatelle de gambas y setas
(Con aceite de Albahaca y Piquillo)

64 Fideua a banda (Mínimo dos personas)

65
Spaguetti de sepia
(Con Alcachofas y Requesón)

66
Gazpacho marinero
(De Gambas y Setas con Algas)

67 Huevos Rotos con Jamón Ibérico

68 Huevos a la Sartén con Setas y Gambas

69
Tortilla de Puerros con Viso
(Caballa en Semi Salazón)

70 A banda de La Mata
71 Negro con calamar de Potera
72 Caldero de Torrevieja
73 Verduras variadas

74 De gambas rojas con su esencia
75 De bacalao confitado y espárragos
76 De atún rojo con pimientos

77 Spaguetti carbonara
78 Spaguetti Bolognesa
79 Nuggets de Pollo Caseros
80 Nuggets Merluza Caseros
81 Aros de Cebolla Caseros
82 Coca-pizza prosciuto
83 Patatas Fritas

44 Dorada (Ración a la sal o a la brasa)
45 Lubina (Ración a la sal o a la brasa)

46
Lubina Salvaje al peso
1Kg aprox. Unidad (a la sal o a la brasa)

47 Rodaballo
48 Atún Rojo al Horno
49 Tataki de Atún Rojo
50 Parpatana de Atún
51 Bacalao confitado a baja temperatura
52 Bacalao Negro
53 Salmón al horno

54 Secreto Ibérico
55 Entraña de ternera con chimichurri
56 Chuletillas de cordero lechaza de churro
57 Chuleta de Buey al peso (450graprox)
58 Chuletón de Buey al peso ( 1kg aprox)
59 Solomillo Angus

60
Muslo y contramuslo de pollo
(Al Horno de Brasas)

61 Hamburguesa de ternera Angus
62 Hamburguesa de pollo    

Pastas

Huevos

Arroces de siempre

Arroces de inspiración

Para niños

Pescados a la brasa

Carnes la brasa

Para quererte

ALÉRGENOS

Frutos de 
cáscara

Gluten Lácteos Huevos Sulfitos Crustáceos 
o moluscos

Soja Pescado Sésamo



Menu

84 Crema de yogur batido con frutos rojos

85 Suflé de la abuela

86 Brownie con helado de te verde

87 Fruta de la Temporada

88 Coulant de dulce de leche

89 Natillas Caseras de Vainilla

90 Dulce de leche

91 Turrón

92 Chocolate

93 Vainilla

94 Té Verde

90 Dulce de leche

91 Turrón

92 Chocolate

93 Vainilla

94 Té Verde

95 Fresa

96 Chocolate

97 Vainilla

98 Oreo

99 Chipsahoy

Postres

El mejor Helado!

Bolas de helado

Batidos con helado

Batidos Especiales

Para vivirlos juntos

Acompañaló de todo 
tipo de topping
(pasas, piñones, chocolate, etc.)

(Servido sobre tabla con una variedad 
de ingrediente para mezclar  y crear ¡tu 
mejor Helado!)


